Wochenkarte

Vorspeisen

hausgebeizter Saibling aus dem Hanfrauch mit Erbsen Limettencreme
und Kartoffelrésti

Carpaccio vom frinkischen Bio Kohlrabi @
mit Wildkréuter Parfait und Pekannuss Pesto

Kalbstafelspitz, rosa gegart mit einer Friihlingskrduter Sauce,
einem Weichei und Blattsalat

vom Frankenwaldhanf: hausgebackenes Hanf Brot, gerdstet
mit Tomatenbutter und Curry Mango Hummus g

Hauptgdnge
Angus Burger mit handgeschnitzten Pommes Frites

(Fleisch vom Angus aus eigener Zucht, Zwiebel Relish, Bamberger Rettich,
Apfelscheiben, Coburger Kdse, Kiirbiskern Creme, Salat, Brioche )

Boeuf a la mode vom Angus ( mit Speck, Champignons und Perlzwiebeln )
dazu Semmelkléfse und Buttergemiise

Saiblingsfilet mit Kartoffel Résti Kruste gebraten auf Rahm Blattspinat

Schrobenhausener Spargel mit Sauce Hollandaise
und Kartoffeln aus eigenem Anbau Qj

mit kleinem Wiener Schnitzel

hausgemachte Schupfnudeln auf Spargel — Kohlrabi — Ragout, ”
mit Cashew Parmesan und gebratenen BBQ Réuchertofu

hausgemachte Gnocchi mit jungem Blattspinat, Mozzarella, Parmesan
und Pekanniissen, dazu Marktsalat Qj

Spargel Ragout im Krdutercrépe mit Sauce Hollandaise gratiniert
dazu Marktsalat

Friihlings Bowl mit hausgemachten Falafel
Salat, Kartoffel Muffin, Spargel, Bdrlauch Crépe, @
Chili Kohlrabi, Chips, Espresso Dinkel, Ei

Dessert @

Creme Brilée mit Himbeer Réster ( kbnnen wir auch glutenfrei machen )
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unsere Evergreens

naturtriibe Apfelsaftschorle 0,41 4,30€
Saft von frdankischen, ékologisch gepflegten Strduobstwiesen

Vorspeisen

Marktsalat mit gebratenen Pilzen ” 10,00€
Schrobenhausener Spargelsuppe Qj 6,40€
Frittatensuppe 4,20€

Hauptspeisen
Wiener Schnitzel aus der Pfanne 21,00€

mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Marktsalat

Rumpsteak vom Angus
mit Bratgemiise, Krduterbutter und Kartoffel Gratin 36,60€

( wir braten das Steak auf Wunsch: gut medium, medium oder englisch )

Cordon Bleu vom frénkischen Strohschwein aus der Pfanne, 21,00€
gefillt mit frénkischem Schinken und Coburger Kdse

dazu Marktsalat und Kartoffelsalat

Dessert Qj

Geeister Cappuccino ( Espresso Eisparfait in einer Tasse mit Milchschaum )@ 4,70€

Mousse au chocolat mit Mangosauce und Tonkabohnen Streusel 8,90¢

” 6,00€

Schokoladen Parfait auf Miislitaler mit Himbeerréster

6,80€
Veilchen Parfait mit weifer Schokolade, Haiger Wildkirsch Sauce
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